poniedziatek 6 kwietnia 1998 r.

Pawel Adamowicz
przewodniczqcy
Rady Miasta Gdanska

Kotduny

Czas przygotowama ok. 50 min.
Dla 3 osob

Skladmlﬂ

20 dag baraniny, 20 dag poledwiny wotowej, 20 dag foju
nerkowego lub szpiku, 10 dag cebuli, masto, sél, pieprz,
majeranek (jezell ktos lubi, moze by¢ zabek czosnku),
pot kg makx 1 jajo, 1 zottko, woda

Wykoname

Mieso pos1ekac na gtadka mase (mozna zemlec ale kot-
€3 na smaku). Dodac cebule pokm]onac i usma-
masle. Przyprawi¢ solg, pieprzem i majeran-
dac takze czosnek. Calo$¢ dobrze wymieszac,

* drewniang tyzkg, az masa doktadnie sie polg-
i-i]_est za sucha, mozna wlac¢ pare tyzek wody.
gotowanego farszu lepimy malutkie pierozki,
je byto jes¢ w calosci. Kotduny wrzucamy

) do gotujgcej wody 1 gotujemy 3-5 minut.
10wacd, zZeby sie one nie przegotowaly, gdyz

0 twardnieje, jest suche i niesmaczne. Dobre
winny miec ciasto cienkie i migkkie. Mozna

' w rosole lub jes$¢ polane mastem z tartg but-
ac nalewka litewska.
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